Zurrukutuna
 Tiempo de preparación: Entre 1 y 2 horas
Comunidad Autónoma: País Vasco




INGREDIENTES PARA 4 PERSONAS
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300 g de bacalao
250 g de patatas
200 g de pan
1 cabeza de ajo
1 dl de aceite de oliva 


PREPARACIÓN
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Desmenuzar el bacalao, meterlo en agua y agitarlo y exprimirlo varias veces para desalarlo. Retirarlo del agua y estrujarlo bien para que quede lo más seco posible. Poner aceite en una cazuela de barro y freír un ajo. Antes de que tome color, añadir el bacalao y unas patatas cortadas a cuadrados más bien finos. Dejar que se frían un poco y agregar agua hirviendo, la suficiente para que el guiso quede caldoso. Añadir unos pedazos de pan cortados para sopa y servir después de un pequeño hervor. 


